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GRANO DE: ORIGEN:

TRIGO ENTERO Y NATURAL | GALICIA

CONTENIDO ALCOHOLICO: TEMPERATURA
SERVICIO:
o 0
40% OC.
CONBINADOS:

Enebro y lima + O Ventosela Gin + Ténica.
Lima y limén + O Ventosela Gin + Tdnica.
Hierba buena y Limén + O Ventosela Gin + Ténica.

ELABORACION:

Sistema de destilacién London Dry Gin, doble destilacién de grano de trigo
entero. Obtenido el destilado semacera con la receta de botanicos de

O VENTOSELA que contiene enebro, filantro, cascaras de limén, raiz de
agélica, floor de azahar y nuez moscada. Una vez extraido lo que deseamos
redestilamos para obtener un destilado mas fino y limpio.

NOTA DE CATA:

VISTA:
Transparente y cristalina.

NARIZ:
Intensas notas citricas con recuerdo a flores silvestres.

BOCA:
Complejo y suave, tono citrico y mineral,

88 Puntos guia Penin

O'VENTOSELA

LONDON DRY GIN

PRESENTACION: Botellas de 70 c.l. / caja de 6 unidades. | VEGANO

PROYECTO:

Cuando Juan Miguez Montero en 1980 decide elaborar y comercializar su
propio vino, con el bagazo procedente de la uva de cada vendimia destila
y elabora la coleccion de aguardientes / licolres Alitia a la que afiade esta
ginebra en el afo 2015.
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