VINO

XENUINO

VARIEDAD ORIGEN:
C (o]
ok D.O. RIBEIRO

22% CAINO

ENOLOGOS LOGISTICA:

Felicisimo Pereira y el equipo EAN-13 8414736000814

36 Bodoge O Vatoasi: Dun-14 / ITF-14 8414736000816
g GTIN-14 68414736000816

VINEDOS
Parcelas y orientaciones distintas

en cenlle, edad del vinedo de 18 a VENDIMIA:

25 anos lo que identifica al vino Seleccién en vifedo de la uva en

con distintos matices de suelos cajas 15kg, el control de tempera-

graniticos y arenosos. tura de la uva se lleva a cabo a
partir de la segunda semana de
septiembre.

ELABORACION:

Las uvas en estado de maduracion éptima son vendimiadas, en bodega son
despalilladas y depositadas en barricas abiertas de roble frances, macerando
durante un tiempo antes de producirse la fermentacion con las levaduras pro-
pias de la uva, esta se produce lentamente, se remonta y bazuquea varias
veces al dia, transcurrida esta fermentacion se traslada el vino a otro depdsito
donde se produce la fermentacion malolactica, permanece en barrica durante 6
meses y posteriormente se pasa a otro deposito para ser filtrado y embotellado.

NOTA DE CATA
VISTA:
Color rojo cereza y brillo intenso granate.

NARIZ:
Aroma a frutos rojo y balsamicos de madera.

BOCA:
Gran untuosidad sabroso y denso, gran recorrido y toque a madera.

GRADO: GUARDA POTENCIAL.: TEMPERATURA
13 % Vol. 5 Afos. SERVICIO:10/14%C.

PRESENTAC i i

RSN TG 19N Paiolies 885 hgaia de © unidades. | VEGANO
PROYECTO:

En la busqueda de parcelas Unicas, de castes en el ayuntamiento de Cenlle

encontramos parcelas con variedades de souson, brencellao y caifio que
daran lugar a este vino de produccién limitada de 7.000 unidades.
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