VINO:

EL GODELLO JUAN MIGUEZ

PNOMNACION DE ORIGEN BY O VENT

VARIEDAD: ORIGEN:
100% GODELLO | D.O. RIBEIRO
ENOLOGOS: LOGISTICA:

. E 8414736000517
Pablo Estévez Sﬁ‘: 114? /ITF-14 68414736000519

GTIN-14 68414736000519

VINEDOS:
Uva procedente de finca Trav
Esposende que pertenecié al Pazo VENDIMIA:

de Ulloa situado 130 m. sobre el nivel
del mar, orientacién suroeste y de
origen granitico. El drenaje natural
produce escasez de agua consi-
guiendo una mayor concentracion y

Seleccién en vifiedo de la uva en
cajas 15kg, el control de tempera-
tura de la uva se lleva a cabo a
partir de la segunda semana de

calidad de uva. Edad de los vifiedos | septiembre.
entre 14 y 28 anos.

ELABORACION:

Seleccion de uva en mesa vibratoria, prensado neumatico en frio con
separacion de mostos, desfangado estatico, fermentado en depédsitos de
acero inoxidable a temperatura controlada 18°C.

Una vez acabada la fermentacion, se trasiega el vino con las lias finas que
durante 6 meses se mantienen suspendidas haciendo batonage.
Trasiegos de limpieza, estabilizacion por frio, filtrado y a continuacién se
embotella.

NOTA DE CATA:

VISTA:
Amarillo intenso brillante con reflejos verdosos.

NARIZ:
Intensidad alta con aromas frutales que recuerdan a pera, citricos y frutas
con hueso.

BOCA:

Vino muy estructurado, con una melodiosa acidez sobre un gran volumen,
untuoso fresco, largo y aterciopelado. Retronasal potente con buenos mati-
ces posgusto agradable y complejo.

TEMPERATURA
SERVICIO: 8-10'c.

GRADO: GUARDA POTENCIAL:
12,5 % Vol. 6 Anos.

PRESENTACION: Botellas de 75 c.l. / ca‘j-]a de 6 unidades. | VEGANO
Europallet 100 cajas / 20 cajas / capa / 5 capas

PROYECTO:

Juan Miguez es una coleccién de vinos Godello, Torrontés monovarietales
100% que ha sido realizado por el equipo de O Ventosela en homenaje
a Juan Miguez Montero fundador de la bodega.
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